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la pate

ingrédients

-130g de poudre de noisette
-200g de farine
-1 ceuf
-125g de beurre
-80¢g de sucre
-1 pincée de bicarbonate

-1 pincée de sel
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la pate

élapes

1.mélanger toutes les poudres
2.rajouter I'ceuf et le beurre puis
malaxer
3. laisser reposer 1h sous forme de
boule
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